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RISTORANTE CRUDOC 

Menù per banchetti Comunioni Cresime e Battesimi 
Scegli le tue pietanze e componi il tuo menu’ composto con minimo: 

 1 antipasto, 1 primo e 1 secondo a scelta + coperto bevande e caffè  
 

Antipasti di pesce: Euro 7,00 a persona 

Gamberi in crosta di pistacchio su misticanza e salsa rosa alla paprika 

Salmone marinato con zenzero e lime, insalatina di finocchi e salsa allo yogurt greco 

Insalatina di seppia cotta a bassa temperatura con verdure croccanti e olive taggiasche al 

profumo di menta 

Antipasti di carne Euro 6,00 a persona 

Fiocco di culatello, gnocco fritto e bufalina 

Flan soffice di ricotta e fiori di zucca su salsa al Roquefort 

Tagliere rustico con San Daniele, Coppa Piacentina, salame felino e verdurine in agrodolce 

 

Bis di primi o piatto unico Euro 14,00 a persona 

Risottino carnaroli con gamberi, burrata e lime 

Risotto agli asparagi freschi con speck croccante e provola dei monti Sicani 

Maccheroncini al ragu’ bianco con crema di zucchine trombetta 

Fusilloni in carbonara di mare 
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Secondi  

Turbante di branzino al Prosecco su crema di zafferano e ratatouille di verdure Euro 15,00 

Filetto di salmone in crosta di pane Panko su crema di patate al basilico e spinacini saltati 

Euro 16,00 

Filetto di maiale in crosta di erbe aromatiche su salsa al Valpolicella con patate gratinate 

Euro 16,00 

Tagliata di Angus al rosmarino con patate al forno Euro 15,00 

 

Coperto+ bevande Euro 5,00 a persona 

Vino (Cabernet Sauvignon e Chardonnay) acqua e caffè   

Menu’ bambino 

Menu’ completo: Antipasto di salumi, primo piatto (Lasagne o pasta al pomodoro/pesto) 

cotoletta con patatine fritte/forno + bibita Euro 30,00 

Menu’ solo primo+secondo e bibita Euro 25,00 

 

 

Aperitivo di benvenuto (su richiesta) Euro 5,00 a persona 

Flû te di Prosecco, cocktail analcolico, salatini in sfoglia, finger salati, trancetti 

di focaccia e pizza e frittini misti 

Dessert prima della torta (su richiesta) Euro 4,00 

Sorbetto al limone o Fragole o Macedonia con gelato 

Torta di cerimonia (su richiesta) con flute di Prosecco Euro 7,00 

A scelta tra Chantilly liscia o con frutta o al cioccolato e crostata di frutta fresca 

Servizio torta con flute di Prosecco Euro 3,00 

 

IL menù verrà scelto e composto al momento della prenotazione, siamo al Vostra disposizione per 

variazioni o intolleranze del menù scelto. 

 

 


